
Menukaart 

Lieve gast van het Broederenklooster,  

Onze chef Niels van Dooijeweert en zijn team koken op Frans klassieke wijze met een 
moderne twist. Wij werken met dagverse producten van onze vers leveranciers waarbij 

wij o.a. gehele vissen, reeën en lammeren in zijn geheel binnen krijgen waardoor wij 
alles zelf kunnen verwerken in onze keuken. Ook werken wij graag met de prachtige 

kruiden uit onze kruidentuin, exclusieve producten en wordt alles huisgemaakt.  

Maak een keuze uit onze a la carte gerechten of laat je verrassen met onze menu’s!  

 

Menu’s 

4 gangen     €77 p.p. 
6 gangen    €97,50 p.p 
8 gangen     €127,50 p.p. 
10 gangen    €157,50 p.p. 

 
Kaas extra €22,50 
Kaas i.p.v. €11,- 
 
*Menu’s zijn alleen te bestellen per tafel.  
Vanaf 5 personen serveren wij enkel een menu.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Heeft u allergieën/dieetwensen? Meld het ons! 
 



 
A la carte 

 

Voorgerechten 

Zeebaars | Ajo bianco | Waterkers       €33,- 
Foie Grass | Peer | Dadel        €33,- 
Maïskip |Haringkuit | Velouté        €33,- 
Burrata | Rode Kool | Grapefruit        €31,- 
 

Tussengerechten 

Snoekbaars | Cèpes | Aardpeer       €33,- 
Zwezerik | Sukade | Pastinaak                                 €39,50 
Ganzenlever | Ananas | Fenegriek        €34,- 
Gnocchi | Artisjok | Epoisses        €33,- 
 

Hoofdgerechten 

Iberico | Ricotta | Chimichurri       €42,- 
Rog | Mais | Polenta                                 €44,- 
Hert | Vijg | Macadamia         €44,- 
 

Nagerechten 

Banaan | Yoghurt | Getoaste chocolade                 €21,- 
Blauwe bes | Buddha fingers | Clafoutis      €21,-  
Soufflé van de chef*         €23,- 
* c.a. 30 minuten bereidingstijd 
Kaas assortiment van de kaaswagen       €22,50 
 
 
 
 
 
 
 


